Vermiiner Alpschweine 2025

Gluckliche Schweine - Regionales Fleisch - Direkt zu lhnen nach Hause!
Unsere Alpschweine geniessen auf der Alp Vermii ein rundum gliickliches Leben:

= 100 m?Auslauf pro Tier
= Fltterung mit saftigen Grasern, Krautern, Getreidemehl und Schotte (aus der Alpkaseherstellung)
= Nachhaltige, tierfreundliche Haltung

Das Ergebnis: Zartes, aromatisches Schweinefleisch - verantwortungsvoll produziert und voller
Geschmack!

Neu: Mischpakete mit Hauslieferung

Wir bieten neu praktische Mischpakete in 5 kg, 10 kg oder 15 kg an — diese werden bequem zu Ihnen nach
Hause in der Region Sarganserland geliefert.

So funktioniert's

1. Bestellung
Bis spatestens 31. Juli 2025 mit dem Bestellformular (per Post oder E-Mail).

2. Schlachtung
Anfang September durch die ru-fleisch AG in Flums.

3. Lieferung & Abholung (Mitte/Ende September)
Mischpakete: Bequeme Hauslieferung in der Region Sarganserland.
Halbe/Ganze Alpschweine: Selbstabholung der vakuumierten Fleischpakete bei ru-fleisch AG in Flums.

4. Bezahlung
Die Rechnung erhalten Sie von der Alpkorporation Wangs.

Ihre Vorteile auf einen Blick

= Regional, nachhaltig, tierfreundlich
= Direkt vom Produzenten

= Neu: Mischpakete mit praktischer Hauslieferung
= Bewahrte Qualitat und Frische

Kontakt & Bestellung

Antonia Kalberer
Plattlistrasse 26, 7323 Wangs
07861064 39
info@alpwangs.ch

Sichern Sie sich Ihr Mischpaket oder lhren
Anteil am Alpschwein - die Anzahl ist limitiert!



ALPKORPORAT{ON

Bestellformular Vermiiner Alpschwein 2025

Name Vorname
Strasse PLZ/ Ort
Telefon E-Mail
Portionsgrosse / Anzahl Pers. Unterschrift

Mischpakete (inkl. Hauslieferung)

Menge Fleisch Kaufpreis Preis Total
[ ] Klein ca.5kg CHF 26.- / kg Fleisch ca. CHF 130.-
[ ] Mittel ca. 10 kg CHF 26.- / kg Fleisch ca. CHF 260.-
[ ] Gross ca. 15 kg CHF 26.- / kg Fleisch ca. CHF 390.-

In den Mischpaketen sind: Hackfleisch, Geschnetzeltes, Voressen, Braten, Platzli, Steak, Koteletten, Bauernwdrste.
Filets gibt es nur in den mittleren und grossen Mischpaketen.

Halbe/Ganze Alpschweine (zum Selbstabholen in Flums)

Menge Fleisch Kaufpreis Preis Total
[ ] Halbes ca. 34 bis 46 kg CHF 14.90 pro kg Schlachtgewicht ca. CHF 645.- bis CHF 880.-
(ca. CHF 19.30 / kg Fleisch)
[ ] Ganzes ca. 67 bis 92 kg CHF 14.90 pro kg Schlachtgewicht ca. CHF 1'290.- bis CHF 1'760.-

(ca. CHF 19.30/ kg Fleisch)

Bitte gewiinschtes ankreuzen (nur bei Bestellung eines Halben oder Ganzen Alpschweins):

Nierstiick [ ]ganz [ ] Steak [] Platzli
Baggli [ ]ganz [] Platzli

Niissli [ ]ganz [] Platzli

Hftli [ ]ganz [] Platzli

Unterspélte [ ]ganz [] Platzli [ ] Cordon bleu
Filet [ ]ganz

Falsches Filet [ ]ganz

Hals [ ]ganz [ ] Steak

Kotelett mit Schwarte [ ] am Stiick [ ] geschnitten

Kotelett ohne Schwarte [ ] am Stiick [ ] geschnitten

Voressen [ ]ja [ ]nein

Geschnetzeltes [ ]ja [ ]nein

Hackfleisch [ ]ja [ ]nein

Braten mit Schwarte [ ]ja [ ]nein

Braten ohne Schwarte []ja [ ]nein

Haxen [ ]ganz [ ] Hackfleisch

Wadli [ ]geschnitten [ ] Hackfleisch

Speck [ ] Kochspeck

Leber [ ] am Stiick [ ] geschnetzelt [ ]nein

In der Lieferung inbegriffen sind Bauernwdirste.

Bestellung bis 31. Juli 2025 an Antonia Kalberer, Plattlistrasse 26, 7323 Wangs oder info@alpwangs.ch
Die Bestellungen werden nach Eingang bertcksichtig und sind verbindlich.



